Papaye fermentée

* (QObtenue par broyage des fruits, puis fermentation par
des levures a une certaine température, pendant des
mois.

* Procédé de fermentation > teneur en composés
antioxydants renforcée.

* Propriétés antioxydantes et immunostimulantes.

* Reconnue par le Professeur Luc Montagnier, Prix Nobel
2008, pour :
— prévenir les maladies liées a I'dge
— renforcer le systeme immunitaire
— @viter les infections hivernales

* Prise avant un repas pour une absorption optimale.
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> 100 fois + concentrée

o Efficacité:
* Extrait de Papaye fermentée
100 fois + concentrée que la fraiche

* Synergie avec la vitamine C naturelle issue d'acérola A B
> action renforcée T 2
* Praticité et qualités gustatives : Conditionnement

* Laseule formule papaye sous forme de comprimés a sucer 60 comprimés a sucer
> biodisponibilité maximale

* Bon goit naturel de mangue Posologie

* Peut étre utilisé par des enfants 3 /j avant les repas
e Sécurité:

* Extrait de papaye non OGM mrm —

* Sans colorants ni conservateurs artificiels 150 mg

* FabriquéenFrance  amovey g Acérola 150 mg

dont vit. C37,5mg

> Défenses et énergie

* Fragilité immunitaire

* Fatigue, asthénie

* Refroidissement, affection hivernale

* Stress oxydatif important : tabac, alcool,
stress, alimentation déséquilibrée
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